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FIC 50B
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stainless steel meat kneader and sausage fillers

IMPASTACARNE E INSACCATRICI

IMPASTACARNE

■	 Struttura in acciaio inossidabile
■	 Indicato per macellerie
■	 Potente motore asincrono ventilato
■	 Centralina a 24 volt
■	 Ingranaggi elicoidali a bagno d’olio
■	 Coperchio con micro di sicurezza
■	 Vasca di lavorazione ribaltabile 
■	 Pala di lavorazione in acciaio inossidabile
■	 Disponibili ruote  - Norme CE - Fabbricato in Italia

■	 Professional equipment
■	 Stainless steel bodywork
■	 Particularly suited for butcheries
■	 Powerful asynchronous ventilated motor
■	 24volt control panel ensures safety during operation, 
■	 and gives the operator maximum security
■	 Oil immersed gears - Safety micro switch on the lid
■	 Folding mixing tank - Stainless steel mixing shovel
■	 Wheels available - CE approved - Proudly Made in Italy
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band bone saw

SEGAOSSA

SEGAOSSA VERNICIATO 1550SEGAOSSA ANODIZZATO 1830SEGAOSSA ANODIZZATO 1550

SEGAOSSA ANODIZZATO 1550
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500 400 980 38 640x370x1000230/50 - 230·400/50 0,75 (1,00) 210

420 350 850 28 640x370x900230/50 - 230·400/50 0,75 (1,00) 170VERNICIATO 1550

VERNICIATO 1830

kg mm

Pe
so

 n
et

to
Ne

t w
eig

ht

Di
m

en
sio

ni
 im

ba
llo

Pa
ck

in
g d

im
en

sio
ns

mm mm mm
A B C

Volt/Hz

Al
im

en
ta

zio
ne

 
Po

we
r s

up
pl

y

Kwatt/Hp

Po
te

nz
a m

on
o/

tri
 fa

se
Sin

gl
e/

th
re

e p
ha

se
 po

we
r

Al
te

zz
a t

ag
lio

Cu
tti

ng
 h

eig
ht

mm

500 400 980 38 640x370x1000230/50 - 230·400/50 0,75 (1,00) 210

420 350 850 28 640x370x900230/50 - 230·400/50 0,75 (1,00) 170ANODIZZATO 1550

ANODIZZATO 1830

SEGAOSSA VERNICIATO 1830

■	 Apparecchio ad uso esclusivo professionale
■	 Destinato a macellerie, pescherie, grandi comunità,
■	 Fusione di  alluminio anodizzato o verniciato
■	 Lama in acciaio di produzione nazionale 
■	 Ampio piano di lavoro in acciaio inossidabile
■	 Spingi carne - Pulegge calibrate
■	 Rapido sblocco puleggia superiore
■	 Tendi lama registrabile 
■	 Micro di protezione - Apparecchio certificato 
■	 Norme CE - Fabbricato in Italia

■	 Professional heavy duty equipment
■	 Particularly suited for butcheries, fish shops, large community
■	 Fusion made from anodized or polished aluminium
■	 Italian make Steel blade 
■	 Wide stainless steel working surface
■	 Meat pusher - Gauged pulley
■	 Upper pulley easy unlock - Adjustable blade stretcher
■	 Safety micro switch - Certified equipment
■	 CE approved - Proudly Made in Italy


