


EINFACH
PERFEKT

JOY, der neue Schnellkihler/Schockfroster

vereint Uberragende Ergebnisse mit hochster
Benutzerfreundlichkeit und wird so zum
unverzichtbaren Helfer fir jede professionelle Kiiche.

Die Leistungen und Zuverlassigkeit eignen sich selbst
fir die hektischsten Arbeitstage und garantieren die
Qualitat eines jeden Produktes sowie eine erhebliche
Verringerung der Betriebskosten.

MIT JOY IST EINFACH ALLES PERFEKT!

Robuste und einfach zu reinigende Struktur aus
Edelstahl AISI 304 mit umkehrbarer Tir (mod.
31/51/101) und Bedienelementen auf der Oberseite
fir eine hochst ergonomische Bedienung.

Bedienfeld mit Segmentanzeige und einfacher und
schneller Navigation.

DESIGN

EASY

MPOCTO
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JOY - HOBbIN LWKad LIOKOBOro OXMaXAEHUA U 3aMOPO3KM,
coyeTaowwmii B cebe NCKIIOUNTENIbHOCTb Pe3ynbTaTos 1
ype3BblYaliHyo MPOCTOTY NCMOb30BaHUA, CTAHOBALLMIACA
HeobXxoAVMbIM ANA KaXXA0N MPodecCOoHanbHON KyXHU.

3KCI'IJ1yaTaU,VIOHHbIe KayecTBa N YPOBHW HAaAEXHOCTU
COOTBETCTBYIOT Hanbornee SHEPrnYyHbIM TEMMNAM
pa60TbI, obecneunBas KauecTBO Kaxxaoro npoaykta un
3HaUYNTENIbHOE CHXKEHWE 3aTPaT Npu SKCrulyaTaln.

CJOY BCE NPOCTO UAEAJIbHO!

KoHcTpyKuma u3 Hepxkasetowen ctanu AlSI 304, npoyHan
1 NErko MOLLAACS, C peBepCUBHON ABepPbIo (Mod.
31/51/101) v anemeHTaMu ynpasieHns, PaCNoIOKEHHbIMM
Ha NOBEPXHOCTM [J11 MaKCVMasibHO SProHOMUKM
MCMOMb30BaHNA.

lMaHenb ynpaBneHns ¢ CErMEHTHbIM AUCMIeeM ans
NPOCTON 1 GbICTPOV HaBUrALM.
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Es besteht die Maglichkeit, den Zyklus auszuwdahlen, der am
besten fir die jeweiligen Anforderungen geeignet ist, wobei
das Erreichen der gewiinschten Temperatur in méglichst
kurzer Zeit ohne Beeintréichtigen der organoleptischen und
Nahrwerteigenschaften garantiert wird

o SCHNELLKUHLUNG, zeitgesteuert und/oder mit
Kerntemperatursonde, von +90 °C auf +3 °C

* SCHOCKFROSTUNG, zeitgestevert und/oder mit

Kerntemperatursonde, von +90 °C auf -18°C

Bei einem Ausfall der KERNTEMPERATURSONDE
(mod. DF51/M; DF101L; DF351H) fiihrt Joy

automatisch einen zeitgesteuerten Zyklus durch

Méglichkeit zur Durchfihrung von Zyklen in den Modi
HARD oder SOFT zur Anpassung an samtliche Arten
von Lebensmitteln

Nach jedem Zyklus werden die Lebensmittel
durch das automatische Umschalten auf die
KONSERVIERUNGSFUNKTION (mit Plus- oder

Minustemperaturen) gesichert.

Bo3MoXXHOCTb BbI6paTh Havbosee NoAXoAALLMiA

AJN1A CBOMX MOTpebHOCTEN LMK, obecneunsas
[OCTUXKEHNE XKeNaeMbixX TemnepaTyp 3a Havnbonee
KOPOTKOE BO3MOXHOE BPEMA, COXPaHSAA NPy 3TOM
OpraHoNenTUYeCcKre N NMTaTeNbHbIE XapakTeEPUCTUKN.

» LLOKOBOE OXJIAXXAEHUE, no BpemeHun u/unmn no
TemnepaType C MoMoLLbio TepmoLlyna, ot +90°C go +3°C
- LHOKOBAA 3AMOPO3KA, no BpemeH1 1/unv no
Temneparype C NoMOLLbIo TepMoLya, oT +90°C go -18°C

Ecnv TEPMOLLYN (mod. DF51/M; DF101L; DF351H) He
BBE/leH, JOy B aBTOMATNYECKOM PEXUME BbIMONHAET LKA
no BPeMEHN

Bo3moxHOCTb BbinonHeHuA umkna B pexkume HARD vnnu
SOFT, npucnocabnneasnch KO BCEM TUMaM NPOAYKTOB
nMuTaHuA

[Mocne Kaxaoro LMKIa Ny aBToMaTnyecku
nepexogut B pexkum ganbHenwero XPAHEHUA npun
NONOXWTENIbHON U/ OTpULATENbHON TEMMEpPaType.
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74,5x70x84  74,5x72x90
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SPECIFICATIONS

74,5x70x84 74,5x70x87 92,9x77,7x75 74,5x70x84 74,5x72x90 80x83x185

& Luft / Luft / Luft / Luft / Luft / Luft / Luft / Luft /
6 6 6 BO34yXOM BO3[yXOM BO34yXOM BO34yXOom BO34yXOM BO34yXOM BO3[yXOM BO3yXOM
n°5 n®5 n°5 n®5 5 n°5 n®5 n® 10
@ GN1/1  GNI/1 [ GNI/1  GNI/I  o'>  GNI/I  GNI/I  GNI/I
60x40 cm  60x40 cm | 60x40 cm  60x40 cm 60x40 cm  60x40 cm  60x40 cm
3;]?2; +902:?B‘+3‘,C 12 kg 12 kg 10,8 Kg 10,8 Kg 10,8 Kg 20 kg 20 kg 42 kg
*ﬁi e 36Kg 36Ky  3,6Kg 12 kg 12 kg 25 kg
c 4/432°C 4/+32°C|4/+32°C 4/+32°C 4/4+32°C 4/+32°C 4 /+32°C 4/ +32°C
—> || <“— 55 55 55 55 55 55 55 75
mm
%W 922 W 922 W 616 W 616 W 694 W 887 W 887 W 3136 W
} 680 W 680 W 680 W 680 W 750 W 1350 W 1350 W 3200 W
IN / OUT AlSI 304 AlSI 304 AlS| 304 AlS| 304 AlS| 304 AlS| 304 AlS| 304 AlS| 304

Kaltemittel ® Oxnaxpatowas xxmakocts = R404A

* = unterdfen Modell, fir Gberlagerte Combid@mpfer 6 und 10 Niveaus.
npeaHasHayeHa ANA COBMECTHON YCTaHOBKM C NapOKOHBEKToMaTamu 6 1 10 ypoBHe

A Marmon

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das Produkt und das Design ohne Vorankiindigung technisch zu éndern

www.apvd.it (12/16) 7Y20076
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Sagi SpA con socio unico

Zona Industriale Campolungo 79/81
63100 Ascoli Piceno - Italy

Tel. +39 0736 22601- Fax +39 0736 226065
marketing@sagispa.it - www.sagispa.it



