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РЕВОЛЮЦИОННАЯ НОВИНКА
ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ
КОНВЕКЦИОННАЯ ПЕЧЬ
AIR FRYER
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РЕВОЛЮЦИОННАЯ НОВИНКА
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• Без использования 
масла

• Меньше жиров
• Снижение 

калорийности  
на 50%

• Более легкие блюда

Полезно

• Неизменный  
результат

• Превосходный 
результат

• Нет расхода 
масла

• Загрузка до 1,6 кг
•  Высокий выход 

продукта (низкая 
потеря веса)

• Низкие 
эксплуатационные 
расходы

Высокая
доходность

Когда угодно

• Запатентованный 
процесс  
конденсации 

• Нет пара
• Нет запаха
• Нет дыма
• Нет отработанного  

масла

Чисто и 
экологично

ВОЗМОЖНОСТИ HOP
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• Новые возможности 
для рынка 
(автозаправка, 
кинотеатр, театр, 
уличная еда, бар)

• Малая  
мощность - 3,5 кВт

• Не нужно 
устанавливать 
вытяжку

• Компактное 
исполнение 
сохраняющее 
пространство

• Возможность 
установки одна на 
другую

• Просто  
использовать

• Нет необходимости 
постоянно следить 
за процессом

• Сигнал завершения 
приготовления

Кто угодно Где угодно Сохранение 
вкуса

• Приготовление 
разных блюд без 
перемешивания 
запахов

• Универсальность

• Нет риска ожогов 
(специальные 
ручки для 
извлечения 
корзины)

• Отсутствие 
горячего масла

Безопасно

• Готовые 
замороженные 
продукты

• Тосты
• Пицца
• Бургеры
• Многое другое

Что угодно
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Оливки в тесте

Картофельные крокеты

Наггетсы

Картофель фри

Крылышки

Луковые кольца
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ВОЗМОЖНОСТИ   HOP

Полезно
Жарка без вреда для здоровья

Высокая доходность
Получайте высокую прибыль

Чисто и экологично
Чистый воздух и окружающая среда

 С HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

С HOP

С HOP
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С HOP

С HOP

С HOP

Когда угодно
Ежедневно превосходные блюда

Кто угодно
Простое использование без  
специальных знаний

Что угодно
Многофункциональное использование 
позволяет готовить любые блюда

HOP SKILLS

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP
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С HOP

С HOP

С HOP

Где угодно

Безопасно
Более безопасное рабочее место  

Сохранение вкуса
Сохраняет вкус каждого отдельного  
блюда при совместном приготовлении

Аппарат можно установить в любом месте

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP

ЕСЛИ У ВАС НЕТ HOP
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Интуитивно понятное электронное 
управление позволяет управлять 
всеми функциями и создавать 
ваши рецепты.

USB-порт для загрузки и 
совместного использования до  
99 рецептов.

HOP имеет два международных 
патента, что делает его 
уникальным на рынке. 
HOP — это итальянский дизайн и 
технологии для более здоровой 
жареной пищи.
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ТЕХНОЛОГИЯ HOP

РЕГУЛИРУЕМАЯ ВРАЩАЮЩАЯСЯ КОРЗИНА
ДЛЯ РАЗЛИЧНЫХ ТИПОВ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

МУЛЬТИФУНКЦИОНАЛЬНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Удобные ручки для безопасного 
извлечения корзины.

Вместо вращающейся 
корзины возможно 

установить две решетки GN 
2/3 и использовать аппарат 

как обычную конвекционную 
печь для приготовления 

снеков, пиццы и бургеров.

ЗАПАТЕНТОВАННАЯ 
ВРАЩАЮЩАЯСЯ КОРЗИНА Вы 

можете регулировать вращение 
для получения наилучших 

результатов при приготовлении 
любых замороженных 

готовых блюд. Вы можете 
регулировать продолжительность 

приготовления для получения 
великолепных хрустящих блюд.

Безопасная дверная ручка с двойной защелкой, 
предотвращающая выброс пара из камеры.



1312

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОС По 
И ПРЕИМУЩЕСТВА  HOP

Протестировано в лаборатории HOP на замороженном картофеле фри 9x9 (Lamb Weston) 

ТЕМПЕРАТУРА ВЕС ВРЕМЯ ВЫХОД 
ПРОДУКТА

ПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЙ НАГРЕВ 300° C / 572° F - 14 минут -

ПРИГОТОВЛЕНИЕ 220° C / 428° F

1200 г 10 минут -
1300 г 11 минут -
1400 г 13 минут -
1500 г 14 минут -
1600 г 15 минут -

ВЫХОД ПРОДУКТА 220° C / 428° F

1200 г - 800 г
1300 г - 860 г
1400 г - 930 г
1500 г - 1000 г
1600 г - 1060 г

Показатели
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ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОС По 
И ПРЕИМУЩЕСТВА  HOP

Количество порций  
 из 1300 г

Количество порций
в час 

Количество порций  
в день (8 часов)

ПОРЦИИ  70 г 12 48 384

Производительность

Приготовление
с HOP

Обычный
фритюр

Ккал в ПОРЦИИ 70 г 98,2 192

Преимущества
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КОМУ НУЖЕН  HOP?

АВТОЗАПРАВКА БАР УЛИЧНАЯ ЕДА

ПОДХОДИТ ДЛЯ  
РАЗЛИЧНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ

ОТЕЛЬ

ТЕАТРСТАДИОН КИНОТЕАТР

РЕСТОРАН ТОРГОВЫЙ ЦЕНТРМИНИ-МАРКЕТ
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ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ HOP
•  Два международных патента
•  Вращающаяся корзина и система конденсации
•  Цифровая панель управления
•  99 программ приготовления
•  4 стадии для каждой программы приготовления
•  Usb-порт (загрузка и выгрузка рецептов)
•  Безопасная дверная ручка с двойной защелкой
•  5 различных настроек вращения корзины 
•  Автоматический предварительный нагрев 

(300°C / 572°F)
•  Установка времени и температуры
•  Сигнал завершения приготовления
•  Ручки для безопасного извлечения корзины

Aксессуары

HD01 РУЧКА ДЛЯ ИЗВЛЕЧЕНИЯ 
КОРЗИНЫ (2 ШТ.)

BK01 СЪЕМНАЯ КОРЗИНА ИЗ 
НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

GP57 РЕШЕТКА ДЛЯ ЖАРКИ
GN 2/3

HOP снимает с себя любую ответственность за возможные неточности, приведенные в настоящем каталоге, и оставляет за собой право вносить необходимые изменения в продукцию.

Вкл./Выкл.

Кнопка таймера

Кнопка уменьшения

Кнопка вращения корзины

Программы (0-99)

Кнопка температуры

Кнопка увеличения

Стадия приготовления
Номер цикла готовки 

Старт / стоп 

Дисплей температуры

Дисплей таймера 

Панель управления HOP

PT50 ТЕФЛОНОВЫЙ 
ПРОТИВЕНЬ 450Х340 

HOP
Мощность 3,5 kW 

Напряжение 230 V - 1N / 50-60 Hz.

Подключение Вода и дренаж

Температура 300°C / 572°F

Вес 47 кг

Наружные размеры (Ш х Г х В) 700 x 660 x 402 

В комплекте
2 вращающиеся корзины, 
1 тефлоновый противень, 
2 съемные ручки
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